
»ÜBERZEUGEND GUTES 

       CATERING AUS ISSElhoRST«

Partyservice



Wir sind wählerisch. Zum Glück. 

So gehen Sie auf Nummer sicher, dass Sie bei uns ausschließlich ein 

ansprechendes Catering mit ganz besonderen Zutaten bekommen. 

Für alle mit Hunger auf lecker gibt’s alles vom Frühstück, Lunch und 

Fingerfood zu BBQ und Buffet, z.B. auch für die Weihnachtsfeier.

Wir beraten Sie gern: 05241 67360

eiN GaUMeNscHMaUs Partyservice

2



Schnittchen mit Lachs oder Forellenfi lets  ....................................................................................................   

Schnittchen mit Braten, Schinken, Käse (gemischt)  ..................................................................................

Halbe belegte Brötchen mit Wurst, Braten, Käse, Schinken (gemischt)  ..............................................

Kleinigkeiten kalt (Preis pro Stk.)

Melone mit hausgemachtem Knochenschinken  ........................................................................................  

Schinkenröllchen mit Spargel  ..........................................................................................................................   

Schweine- Medaillons mit Früchten garniert ...............................................................................................

sOLL es etWas rUstiKaLer seiN?  

eiNtÖPFe
Erbsensuppe nach Großmutters Art 

(mit Einlage) 

Linsensuppe 

Grünkohleintopf (saisonal) 

Möhreneintopf 

Kartoffelsuppe (mit Einlage) 

Kartoffelsuppe (vegetarisch) 

Steckrübeneintopf (mit Einlage) 

sUPPeN
Hochzeitssuppe 

Gulaschsuppe 

Käse-Porreesuppe 

Käse-Porreesuppe mit Gemüse (vegetarisch) 

Reitersuppe 

Kürbiscremesuppe 

Gyrossuppe (Schwein oder Gefl ügel)

Gefl ügelcremesuppe (pikant) 

Gefl ügelcremesuppe (fruchtig) 

Gemüsesuppe (vegetarisch)  

Hühnersuppe nach Großmutters Art (mit Einlage) 

Isselhorster Partysuppe 

Chili con carne

Bitte 

aktuelle 

Preise 

anfragen
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  Kleine Partyfrikadellen

  Mini-Schnitzel

  Hähnchenspieße

  Frühlingsröllchen

  Gebackene Champignons

  Chicken Crossies

  Gebackene Zwiebelringe

  Flammkuchenröllchen

Verschiedene Soßen:

  Curry-, Barbecue- und Knoblauchsoße 

  Baguette, Ciabattabrot und/oder verschiedene Partybrötchen

FiNGer-
FOOD-BUFFet-BUFFet
FiNGer-
FOOD-BUFFet
FiNGer-
FOOD
FiNGer-
FOOD

4

Bitte 

aktuelle 

Preise 

anfragen



Pastorensalat  .......................................................................................................................................................   
mit Sellerie, Lauch, Eiern, Ananas, Äpfeln 

Kartoffelsalat Großmutters Art mit Ei und Gurke  ......................................................................................  

 Kartoffelsalat klassisch .....................................................................................................................................  

 

Nudelsalat nach Großmutters Art  ..................................................................................................................  
mit Ei, Gurke, Paprika, Fleischwurstwürfeln 

Griechischer Bauernsalat (Hirtensalat)  .........................................................................................................    

Krautsalat  .............................................................................................................................................................

Krautsalat amerikanische Art  ..........................................................................................................................

Krautsalat mit Sahne und Kräutern  ...............................................................................................................

Spaghetti-Salat  ....................................................................................................................................................

Tortellini-Salat  .....................................................................................................................................................  

saLate
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Bitte 

aktuelle 

Preise 

anfragen



Partyservice

LecKer   scHNitZeL 
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Partyschnitzel vom Landschwein  ...................................................................................................................

Hähnchenschnitzel in Mandelsplit  ................................................................................................................

Schweinefi letmedaillon vom Landschwein pro Portion  ...........................................................................

Auch überbacken mit:

  Tomate und Mozzarella

  Ananas und Käse 

  Pfi rsich und Käse

  Champignon, Zwiebel und Käse   

Passend dazu:

  Paprikasoße

  Chapignongrahmsoße

  Pfeffersoße

  Curry-Fruchtsoße

LecKer   scHNitZeL 
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Gefl ügelgeschnetzeltes Asia ............................................................................................................................  

Gefl ügelgeschnetzeltes Bombay, mit Früchten  ..........................................................................................   

Hähnchentopf Holländischer Art  ...................................................................................................................  

BEILAGEN

  Kleine Röstkartoffeln 

  Kartoffelgratin 

  Rosmarinkartoffeln

  Butternudeln 

  Schupfnudeln

  Butter-/Kräuterreis 

  Semmelknödel

GEMÜSE

  Kaisergemüse  ( Brokkoli, Blumenkohl, Möhren)   ................................................................................

  Mediterrane Gemüsepfanne  ....................................................................................................................   

  Rosenkohl  .......................................................................................................................................................  

  Rahmerbsen  ..................................................................................................................................................  

  Apfelrotkohl ...................................................................................................................................................  

  Rahmwirsing  .................................................................................................................................................  

  Sauerkraut  .....................................................................................................................................................  

  Sauce hollandaise  ........................................................................................................................................  

Ge
FL

ÜG
eL
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SCHWEINEFLEISCH VOM STROHSCHWEIN

Schweinebraten mit Soße .................................................................................................................................    

Rollbraten, gefüllt mit Mett und Pilzen, Rahmsoße  ..................................................................................   

Krustenbraten, gegrillt mit der Schwarte   ...................................................................................................    

Kasselerbraten (mager oder durchwachsen)  ..............................................................................................   

Schichtfl eisch  .......................................................................................................................................................  

Frisch gebackener Leberkäse ............................................................................................................................  

Rahmgeschnetzeltes (Schwein)  ......................................................................................................................  

Schweinshaxe ohne Schwarte (ca. 300g)  ....................................................................................................

Schweinshaxe mit Schwarte (ca 800g) ................................. .......................................................................  

RINDFLEISCH VON DER WEIDEFÄRSE 

Hubertusbraten mit Pfi fferlingen, Birne und Preißelbeeren  ..................................................................   

Sauerbraten nach Hausfrauenart....................................................................................................................  

Rinderbraten mit Soße  ......................................................................................................................................  

Partyrouladen nach Hausfrauenart  ...............................................................................................................  

Rouladen nach Hausfrauenart  ........................................................................................................................  

Zwiebelfl eisch „westfälische Art“   ..................................................................................................................  

Tafelspitz mit Meerrettichsahne  .....................................................................................................................   

Rindergeschnetzeltes mit Pfi fferlingsoße   ...................................................................................................  

Partyservice

KLassiKer

9



  Tiramisu 

  Erdbeer-Tiramisu (saisonal)

  Spaghetti-Creme  (saisonal)

  Schokoladenmouse (hell oder dunkel)

  Rote Grütze 

  Herrencreme (dunkel) 

  Damencreme (hell) 

  Schwarzwälder-Kirsch-Creme 

  Mascarpone-Creme „Knuspertraum“ 

  Joghurt-Quark-Creme mit Erdbeeren 

  Fruchtige Quarkspeise „Südseetraum“ mit frischer Ananas

  Welfenspeise

Verschiedene Soßen: 

  Vanillesoße 

  Schokoladensoße 

Partyservice
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Bitte 

aktuelle 

Preise 

anfragen



  Gemischte Käseplatte 

  Westfälische Wurst- und Schinkenplatte

  Butter

  Fleischsalat

  Rührei

FrÜHstÜcKsBUFFet 
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Bitte 

aktuelle 

Preise 

anfragen



ab 20 Personenab 20 Personen

  Westfälische Wurstvariationen 

  Essiggurken

  Kasselerrücken mit Früchten 

  Hausgemachter Knochenschinken 

  Medaillons vom Schwein 

  Geräuchertes Forellenfi let mit Sahnemeerrettich  

  Gefüllte Schinkenröllchen mit Spargel  

  Hähnchenfi let mit Ananas 

  Brotkorb und Butter

  Käseplatte 

  3 Salate nach Wahl

ab 20 PersonenLUtterBUFFet
Kalt, ab 12 Personen

12

Bitte 

aktuelle 

Preise 

anfragen



Kleine Hähnchenschnitzel

Partyschnitzel 

  2 Soßen und 2 Salate nach Wahl

  dazu Baguette und Butter

scHNitZeLBUFFetscHNitZeLscHNitZeLBUFFetBUFFetBUFFetscHNitZeLBUFFetscHNitZeL
ab 12 Personen

z.B leckere Puszta-Soße

z.B Champignon-Rahmsoße
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Bitte 

aktuelle 

Preise 

anfragen



  Luftgetrockneter Schinken mit Melonenkügelchen und Feigen 

  Bruschetta mit Pesto 

  Mozzarella mit Tomaten und Basilikum 

  Antipasti mit Dip 

  Ciabatta 

  Scaloppini vom Schwein auf mediterranem Gemüse 

  Hähnchenbrust mit Tomaten-Basilikum-Soße 

  Kleine Röstkartoffeln 

  Tagliatelle verde mit Kräutersoße 

  Frische Gartensalate mit Dressing 

  Obstsalat mit Mascarpone-Creme 

  Spaghetti-Creme  

  Cappuccino-Creme

itaLieNiscHes 
BUFFet ab 25 Personen

itaLieNiscHes itaLieNiscHes itaLieNiscHes itaLieNiscHes itaLieNiscHes itaLieNiscHes 
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Bitte 

aktuelle 

Preise 

anfragen
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Des Weiteren bieten wir Ihnen gerne individuelle Grillbuffets 

an, frisch gegrillte Steaks und Würste mit hausgemachten Sa-

laten, sowie BBQ-Spezialitäten von unserem XXL BBQ Smoker 

Hierzu sprechen Sie uns gerne an.

Menübesprechungen führen wir gerne persönlich nach

vorheriger Terminabsprache durch.

LIEFERBEDINGUNGEN

Das Angebot ist freibleibend. Mit Erscheinen einer neuen 

Liste sind die alten Preise ungültig. Geringfügige Änderungen 

vorbehalten. Preise freibleibend.

Rücklieferung  der  Platten,  Schüsseln  (Leergut)  und  des  

kompletten Leihgeschirrs bitte innerhalb 2 Tagen (außer sonn-

tags und montags)  in sauberem Zustand durch unsere 

Kunden oder unseren Abholservice zurück.

(Preise wie Anlieferung!)

Leihgeschirr etc. nur in Verbindung mit Speisen zu 

folgenden Preisen

Teller und Besteck  ..................................................... 1,00 € 

Suppentassen und Löffel  ........................................ 1,00 €

Dessertteller  und kleine Löffel  ............................  0,50 €  

Kaffeegeschirr komplett  ......................................... 1,00 €

Leihgeschirr in gereinigtem Zustand zurück.

Anlieferung und Abholung

Pro gefahrenem km berechnen wir 

eine Pauschale von  ..................................................  2,00 €

Unsere Preise sind inkl. 7% MwSt.

bei Lieferung mit Geschirr und/oder Service werden 

19% MwSt. berechnet.

Partyservice
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Landfleischerei RAU GmbH & Co. KG |  Steinhagener Str. 16 · 33334 Gütersloh- Isselhorst

www.landfleischerei-rau.de
              ... auch bei facebook + Instagram 

Telefon oder WhatsApp  

05241 67360

»Gerne beraten wir 
          Sie persönlich«
    Ihr Landfleischerei Rau-Team

Partyservice


